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42 350 LA TALAUDIERE

A s - P Macédoine de légumes sauce Salade verte iceberg sauce
Chou blanc rapé sauce vinaigrette Céleri rémoulade . L .
mayonnaise vinaigrette balsamique
Gratin de gnocchis 3 la provencale Saucisse de Toulouse Région @ Filet de colin d'Alaska MSC sauce Q Sauté de boeuf reg.|0n sauce fagon @
aurore ) Bourguignon

Saucisse végétale Filet de m:;l:rgl\/lusi(g:ns::ce facon @

Ecrasé de pommes de terre du Chef Brocolis braisés Macaronis Bio @

Yaourt nature Bio @ Brie Cantal AOP @ Yaourt bio aromatis§ f:\erise dela @
GAEC des 2 rivieres

Orange bio @ Poire Gateau miel noisettes du Chef Pomme région @

Toutes nos béchamels, nos gateaux du Chef ainsi que nos sauces sont réalisés a partir de la farine de la minoterie Cizeron.

Toutes nos viandes sont nées, élévées et abbatues en FRANCE.
Produits Bio @ Produits Péche Durable @ Produits Labellisés @ Produits Régionaux @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



